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Schule
mit
Sternekoch

Peter Henzek hat in Saarn an
der Diisseldorfer StraRe sein
Restaurant aufgegeben und er-
offnet im September am Dicks-
wall 14. Dort will der 40-J4hri-
ge allerdings ausschlieRlich
Kochkurse und Meniiabende
anbieten. RegelméRig werden
ihn renommierte Sternekoche
unterstiitzen. Unter den Gé-
sten ist beispielsweise der
Zwei-Sterne-Koch Henry
Bach von der Essener Residen-
ce, die vom Kochduell Somme-
liere Christina Fischer, die be-
reits in Saarn schon Weinsemi-
nare gehalten hat. Ebenfalls
verpflichtet hat er Herbert Lan-
gendorf, der in den 70er Jahren
als Kiichenchef der legendéren
Wiesbadener , Ente von Lehl”
von Hans-Peter Wodarz deut-
sche Kochgeschichte geschrie-
ben hat. Neben den renom-
mierten Kéchen werden auch
Themenabende etwa zu Wild
oder Hummer angeboten.

Nach elf Jahren in Saarn und
2850 Topfgucker-Abenden war
die Kiiche in dem alten Fach-
werkhaus dringend renovie-
rungsbediirftig. 60 000 € wollte
Henzek nicht mehr reinstek-
ken, da die Rdume nicht opti-
mal sind. Am Dickswall soll es
auf 140 Quadratmetern gar kei-
ne Trennung zwischen Kiiche
und Essbereich geben, damit
die Teilnehmer alles hautnah
miterleben konnen. Voraus-
sichtlich im néchsten Jahr will
Henzek wieder ein a la Carte
Restaurant er6ffnen, dann aber
an anderer Stelle. (stt)



