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KULINARISCHE
ERLEBNISSE
AUF HOHER SEE

Yon Intarnationalen Spitzenkdchen ver-
wohnt werden. Seinen Gaumen dle
Vielfalt kulinerischer 1deen, klasslscher
und exotischer Zutalen erfahren lassen.
Und darber hinaus nicht nur wunder-
bare Erinnerungen, sondarn auch Tipps
und Tricks der groflen Kiichenchafs mit
nach Hauge nehmen. War davon trbumt,
elna ganze Welt sinnlicher Glanzlichter zu
erleben, wird an den Genusshrauzfahrten
der Hapag-Lloyd Gourmetreisen 2005
Vergnilgen finden.

Nur fiir besondere Glste tellen dic Kiche an
Bord der Hapag:Uloyd Kreuzfahrischiffe
BUROPA, BREMEN oder COLUMBUS ihren
DPlatz am Herd, um den Pagsagicren ein ganz
besonderes Erlebnis zu ermbglichen. So ver-
leihen Starkiiche wie Reto Mathis, Peter Hene
zek oder Johan Parzer den ansgewiihlten
Gourtnelreisen einen bewonderen Glanz.
Meisterhafi verstehen xie sich auf den raf-
finierten Umgany mit Zutaten jeder Art und
Herkunft, lassen vich lnspirieren von Sprzia-
lititen, dic von den Mirkien der jeweiliyen

Per St, Marltcer Promikoch Reto Mathie
verstcht en wie helnwnderer, ausgefnllene
Fventa lukullisch tu inssenleren.

Reisezicle in einzigartiger Frische direki an
Burd kommen. Das Programm der interna-
tionalen Gastktiche ist dabei so vielseitig und
verschleden wie die Geschraticker, So beglei-
tet der Schweizer Spitzenkoch Reto Mathis
He Gaste der EUROPA vom 20. 4. bis 6. 5.0§
auf der Fahrt von Shanghut nach Singapore.
Scine Restaurants, in denen er die Philoso-
phie des , Mathiafood” zelebriert, liegen auf
2468 Metern Hihe aul der Corviglia bei St,
Moritz. Mathis wird neben rwei Galamenus
auch einen Kochkurs an Dord der EUROPA
halten; unter detn Motto des ,Lazy Gourmet”
wird er zeigen, wie htchster Genuss einfach
)Ed schnell kiuicrt werden kann.

IE BREMEN WIRD AUF IHRER ROUTE von
Bordeuux nach Hamburg (23. bis 31. 5. 05} mit
Peter Henzek von einem Spitrenkoch beglet-
tet, der sich sowohl der exzellenten Gastro-
nomie als auch der Vermitthung von Kochwis-
seu verschrieben hat. In seinem Studienpaket
JKulinaria" fohrt Henzek die Céste der BRE-
MEN unter anderem 24 einem Austcrnwett-
bewerb auf die Belle-Tle-en Mer und zu eincr
Entdeckungsfahrt durch Muschelpfshifelder.
Weitere Exkursionen zu einer Kiserei oder
einer Cidre- und Calvados-Brenneret stehen
cbenfalls auf dem Programm durch die
lukullische Welt an Westeuropas Kusten. Auf
der Route von Ligsabon entlang der nord-
spanischen Kiiste nach Hamburg (15. bis 24.
6. 05) werden die EUROPA-Giste von cincm
aufergewthnlichen Mann begleitet: Die
Rede ist von Karl Heinz Walf, der einc nicht
alltiglichie Karriere vom Spitzenkoch bis zum
JHoflieferanten” in Sachen Wein fllr Gour-

mets und Courmetrestauranis geruacht hat,
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Ausfligr indie frani8slache und helglache
Kiche gehtiren bei Peter Henreks ,Kulina-
rin" sum verfihrerischen  Speiscplan’.
Aufder FURQPA wird Karl leinz Wel
seine Konzepte LandArtund WeinArt mit
viel kulinarischem Leben ftdlen.

An Bord wixrd e1 neben festlichen Galamenils
im ,Veneela® und einem crichnisreichen
Gourmetabend im ,Lido Café" sich auch
beim Showkochen fiber die Schulter schauen
lassen.

WER SICH IM SOMMER auf die Schnupper-
reige der EUROPA entlang der Ostsee begibt
{6. bis 0. 7. 0§, von Travetniinde nach Kiel),
wird zum Kaviarexperien. Die feinen Unier-
schiede werden den Gasten von zwei berufe-
nen Experien vermittelt: Markus RUsch vom
Altonaer Kaviar-Importhaws und der dsterrel-
chische Spitzenkach Johann Parzer zeigen,
wie mit Kaviar hochste Gaumenfreuden be-
reitet werden kinnen. Und wenn sich dic
EUROPA dann Ende September von Monte
Carlo nach Pirdus aufimacht (30. 9. bis 11. 10.
o5). umrundet sic Ttalien in der besten
Jahreszeit der Weinlese. Diese Route beglei-
ten, roit dem Ehepaar Poletio Ausnahmegas-
tronnmen der italienischen Kiche aus dem
gleichnamigen Restaurant in Hamburg, Dus
Poletto warde vom Gault Millau mit 16 Punk-
ten und vom Guide Michelin mit einem Stern
ausgezeichnet. Vom ,Feinschmecker” wird
das Humburger Restaurant zudem zu den
zehn besten auslandischep Klchen der Re-
publik gezihlt m

« Weitere Informationen quden Govrmutkravgfohrten
artellen Reisebros oder Hapag - Lioyd Kreiugfiheten
Ballindrmm 25, 20095 Hamburg

Tel.c 040 /30 01 46 00, Fax, 0 40 /3001 46 0)

Im [abr 2000 er¥ifncie Cornelia Polette

ailt ihresn Mann Remigindan Restaurant
Poletin im Hamburg. Ein knappes Jahr spliter
folgteder erate Michchn-Stern.
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