Die ,sundige
Meile” bricht
alle Rekorde

Mehr als 40 000 beim Kuli-Treff

Von Margitta Ulbricht

Vermutlich ist Gerrit ein
Gourmet. Wahrend das Tief
in den Stadten rundum wu-
tete, blieb Mulheim und da-
mit der Kulinarische Treff
verschont. Weitgehend.

,,So voll war es noch nie”,
bilanzierten die Veranstalter,
die Miilheimer Stadtmarke-
tinggesellschaft (MST) und die
Werbegemeinschaft  Innen-
stadt (WGI). Wenn vor zwei
Jahren rund 40 000 Besucher
gezihlt wurden, ,liegen wir
diesmal dariiber”, sagte Heike
Blaeser-Metzger von der MST.
Besucherrekord am Samstag.

Nur zum Schluss machte Ge-
rrit den Gastronomen am
Sonntag einen Strich durch die
Rechnung, da war er wohl satt.
Nicht so die Miilheimer, die
sich an vier Tagen durch diese
,Siindenmeile” der gehobenen
Art schlemmten. Neun lokale
Spitzengastronomen kdchel-
ten ihre Spezialititen unter
den weiRen Zeltdichern. Und
keines der Zelt sollte fliegen.
Dafiir aber. brennende Fla-
schen, mit denen der Meister
im Cocktailmixen bei seinem

Showprogramm auf der Biihne

jonglierte. Da staunten nicht

nur die Kinderaugen.
Passend auch das Musikpro-

gramm mit Jazz-Trio oder Gi-

aunauEn |

AT

Gemiitlich und familidr war der Kulinarische Treff auf dem

Viktoriaplatz.

Ei, ei, ei: Auf der Biihne kochte Peter Henzek mit Kindern‘das, was sie mogen: Selbstgemachte Pommes mit Majo.

tarrenkldngen. Kein lautes
Ramba-Zamba-Gerangel,

sondern angenehme Unterhal-
tung zum Essen. Dafiir ging
Samstag zu vorgeriickter Stun-
de die Post ab. Als die Salsa-
Band den Kultsong ,Buena
Vista Social Club” anstimmte,
tanzten einige vor der Biihne,
bliebkaum ein Beinmehrruhig
unter den Tischen. ,,Wir sind
jedesJahrhier - dasgute Essen,
Trinken und die Musik”, sagte
Birgit Schauenburg und
klatschte im Takt. ,Und die
Idee mit dem Kaufbesteck fiir
den guten Zweck finde ich

auch gut” Wilfried Blickle,

MST-Geschiftsfithrer, lobte
die Giste: ,,Sehr viele haben
ihr Besteck gespendet.”

Stimmungsvoll waren die
Alte Post und andere Gebaude
am Viktoriaplatz angestrahlt.
Neben dem Rhythmus taten
die liquiden Stimmungsbe-
schleuniger den Rest. In der
hoher gelegenen ,,Strandbar”
auf dem Hajek-Brunnen war
kein Durchkommen mehr.
Hier und da schlug der Blitz
ein: Es funkte zwischen man-
chen Gésten.

Was die Unwetterwarnun-
gen betraf, war Frank Reh-
mann von der MST permanent
onlineim Internet. Fastiiberall
knallte es Freitagabend. Nurin
Miilheim nicht. Im Laufe des
Wochenendessollte er ofterer-
leichtert verkiinden: ,,Wir sind
eine Insel der Gliickseligen.”

Die beriihmten Staus an den
Stinden gab’szwischen 19und
20.30 Uhr. Gegen 23 Uhr , lief”
das Fest ruhig aus. ,,Und es gab
keine Beschwerden von An-
wohnern”, freute sich Hartmut

Méurer, Vorsitzender der
Werbegemeinschaft.
Und die dicken Tropfen, die

~ Freitagabend zu spater Stunde

fielen, machten die ganze Sa-
che nur noch heimeliger. Kur-
zerhand wurden Tische und
Stithle unter die Vordacher ge-
packt. ,Jetzt geht'slos”, stimm-

,Hier auf dem Viktoriaplatzist
esviel gemiitlicher und die ver-
schiedenen Ebenen lockern
auf”, sagte Joachim Schiwy.
,Die Veranstaltung ist eine
feine Sache”, meinte Manfred

‘Garbsch. ,Kulinarische Ge-

niisse, die man sonst nur iiber
die ganze Stadt verteilt findet,

,Alles ist gut — die Leute, die
Stimmungund die Musik.” Die
Wein-Reserven von , Konigin
Luise” sind aufgebraucht, er-
zihlte Dominic Raum. ,,Und
ein Kilo Triiffel ging in drei Ta-
gen weg.” Fiir Peter Henzek
von der Kochschule Ruhrge-
biet ist der Kulinarische Treff

Exotische Spezialititen wie Tandoori-PoulardenspieB auf Basmati-Safran-Salat mit Ananas-

Koriander-Chutney servierte Bianca Bornervom Alten Zollhaus.

te eine Truppe den FufRball-
Schlachtruf an und schiittelte
das Wasser vom gelben
Wachstuch. Unter den Schir-
menriickten die Menschen en-
ger zusammen, stiefen mit ei-
nem lecker Droppken an. Die
Meile - sie wird zunehmend
zum jihrlichen Treffpunkt.

sind alle auf einem Fleck.”
Gliickliche Gesichtermach-
ten die Gastronomen - vor al-
lem am Samstagabend. ,Wir
haben heute allein 800 Haxerl
verkauft”, freute sich eine Mit-
arbeiterin von Molleckens Al-
tes Zollhaus. Auf den Punkt
brachte es der Dalaman-Wirt:

Bilder: Andreas Kéhring

zudem ,eine gute Gelegenheit,
um mit den Topfguckern zu
fachsimpeln”. Stichwort ge-
sundes Essen: Mit Kindern
kochte Henzek auf der Biihne.
Und er selbst lieR sich die Spe-
zialitdten der Kollegeri schme-
cken: ,Dafreueichmichschon
das ganze Jahr drauf.”



