den leckeren Fisch unter die Leute zu bringen.

Das Hollandische Fischbiiro schiqkte zur Verstdrkung zwei Meisjes in Trachten und Spitze, um
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Viel Begeisterung fiir
eine kleine Delikatesse

Zum 25. Mal wird die Matjes-Saison in Bremen eroffnet

Von unserem Redaktionsmitglied
Nicole Briickner

BREMEN. ,Rudern die, oder warum brau-
chen die so lange?", scherzt jemand aus der
wartenden Menge. ,Wére gerade Flut, wé-
ren sie schneller hier”, sagt ein anderer und
stimmt in das allgemeine Gelachter ein. In
bester Stimmung warteten gestern die Mat-
jes-Liebhaber und viele Schaulustige am
Martinianleger auf die historische Barkasse
« Vegebtidel”, Langsam und geméchlich tru-
delt sie mit zwanzigminiitiger Verspatung
aus Bremen-Vegesack ein. Mit an Bord: Die
ersten Fasser des diesjahrigen neuen Mat-
jes aus Holland.

Seit 2005 wird die Matjes-Saison in Bre-
men nicht, wie in den 23 Jahren zuvor,
schon Ende Mai, sondern erst Anfang Juni
eroffnet. Grund fiir die Verschiebung der tra-
ditionellen Saisoner6ffnung war der harte
Winter vor mehr als vier Jahren. Nur He-
ring, der zwischen Ende Mai und Anfang
Juli gefangen wird, kann tiberhaupt zu Mat-
jes werden — doch die Heringe hatten sich
damals noch nicht ausreichend Fett angefut-
tert. Schnell merkte man, dass sich das War-
ten bis Anfang Juni lohnt: Der Fisch

schmeckt dann einfach besser. ,Der Matjes
wird wunderbar sein”, verspricht denn auch
Matjeshermann, der den Fisch spdter auf
dem Domshof probiert.

Das Spektakel um die zarten Filets mit der
marzipanhellen Farbe présentiert sich ge-
wohnt traditionell. Nach der Ankunft der
Barkasse am Martinianleger gehen unter
dem Jubel der Matjes-Liebhaber zwei hol-
landische Méadchen in Tracht und Spitze -
die Meisjes — sowie Kinder des Bremer Kin-
dergartens Jaburg und die Vegesacker ,Eh-
renwerte Gesellschaft” in Smoking und Zy-
linder von Bord. Mitinitiator Peter Koch-Bo-
des, die Matjes-Gilde und Biirgerschaftspréa-
sident Christian Weber (SPD) nehmen die
ersten Fésser entgegen.

«Was sollen wir tun mit dem miiden See-
mann?”, singen die Kinder, widhrend die ge-
samte Mannschaft mit den geschulterten
Féassern durch die Bottcherstrafe iiber den
Marktplatz zum Domshof zieht. ,Die singen-

den Kinder, die Kostiime und diese tolle Ku-

lisse — einfach wunderbar”, freut sich Chef-
koch Peter Henzek, der fiir die Saisoneroff-
nung extra aus dem Ruhrgebiet angereist
ist. Mit Jutta Schmidt vom Bremer Friesen-
hof wird er spater auf dem Domshof feierlich

in die Matjes-Gilde aufgenommen. Mitglied
wird dort nur, wer sich in besonderem MaBe
um den Matjes verdient gemacht hat.

Auf dem Domshof angekommen, geht es
fréhlich weiter: Eine Band spielt Live-Mu-
sik, Kindergartenkinder tanzen einen Holz-
schuhtanz, und Matjeshermann 6ffnet das
erste Fass. Gemeinsam mit Christian Weber
probiert er den jungen , Hollandse Nieuwe”
und unter einem ,Ah, wunderbar!” gibt er
ihn fiir die wartenden Liebhaber frei. So ist
es Tradition, seit Peter Koch-Bodes vor 25
Jahren den zarten Fisch zum ersten Mal
zum Verkauf angeboten hat. Seitdem startet

Der frisch eingetroffene ,Hollandse Nieuwe* besteht den
_ Biirgerschaftsprasident Christian Weber (links) und Matjeshermann.

traditionellen Geschmackstest von

alljdhrlich von Bremen aus die bundesweite
+Matjes Tour de Deutschland”.

Ein paar Matjes spdter lobt Christian We-
ber das langjdhrige Engagement Peter
Koch-Bodes', der ,weltweit unterwegs ist,
um Bremen als Fischmarkt bekannt zu ma-
chen”. Nattirlich darf auch die jéhrliche Ver-
steigerung eines Matjes-Fdsschens fiir ei-
nen wohltdtigen Zweck nicht fehlen. Dank
der ,Ehrenwerten Zevener Matjesgesell-
schaft” kletterte der Erl6s in diesem Jahr auf
rekordverddchtige 1180 Euro, die der Deut-
schen Gesellschaft zur Rettung Schiffbriichi-
ger (DGzRS) zugute kommt.




