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Programm
Kulinarischer Treff

Donnerstag, 23. Juli:

16 bis 19 Uhr - Blechspiel-
zeuch (Blasergruppe)

19 bis 22 Uhr - Spirit of
Louis Armstrong (Jazz)

Freitag, 24. Juli:

13 bis 18 Uhr - Matthieu
Pallas (solo, Chansons)

18 bis 22 Uhr - Walking
Hats (Hits unplugged)

Samstag, 25. Juli:

13 bis 17 Uhr - Brassbuffet
(Dixie)

18 bis 22 Uhr - Trio Man-
fred Ulrich (Schlager)

Sonntag; 26. Juli:

12 bis 16 Uhr - Schwieger-
mutters Lieblinge (Dixie)

16 bis 20 Uhr - Walking
Hats

.

Die vierzehn Gastronomen und Handler sowie die MVG als Partner begriiBen die Besucher in diesem Jahr in den Ruhran-

lagen.
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Ab Donnerstag wird angerichtet

Vier Tage lang verwohnen Miilheimer Gastronomen die Besucher beim Kulinarischen Treff

Zum zwolften Mal laden

- die Miilheimer Stadtmar-

keting und Miilheimer
Gastronomen zum Kulina-
rischen Treff ein. Diesmal
in die Ruhrauen zwischen
SchloBbriicke und Wasser-
bahnhof. Von Donnerstag,
23., bis Sonntag, 26. Juli,
konnen Besucher Spezia-
litidten der deutschen und
internationalen Kiiche ge-
nieBen.

Vierzehn Teilnehmer, zwei
mehr als im Vorjahr, hatten
sich in diesem Jahr zum Kuli-
narischen Treff angemeldet. Das
,,Gusto” hat kurzfristig abgesagt,

»otammgast” seit zwolf Jah-
ren: Peter Henzek mit seiner
Kochschule Ruhrgebiet.

dennoch bleibt die geplante Fla-

che nicht frei: Gottfried Schultz
springt in die Bresche. Bereits
im letzten Jahr hatte der Miil-
heimer Automobilhindler den
Kulinarischen Treff um eine
Fahrzeugprisentation erweitert.
Diesmal sind zehn Neu- und
Gebrauchtwagen zu sehen, dar-

* unter den Audi A5 Cabrio, den

man im Rahmen eines Gewinn-
spieles auch fiir ein Wochenen-
de gewinnen kann. Neben den
»dtammgastronomen® ist das
Restaurant Mediterran als neu-

Gezapffes Bier gibt es bei
Uwe Miuhlenfeld vom ,Ue-
rigen”.

er Partner im Boot.

Wer an diesen Tagen durch
die Ruhrarilagen schlendert, hat
die Qual der Wahl. Jeder Gas-
tronom bietet Vor-, Haupt- und

Nachspeisen an, kein Gericht

kostet mehr als 9 Euro. Nicht

fehlen darf Tabak Budde. Hier - §

gibt es zwar keine Speisen, aber
den ,,Genuss danach®. In der Zi-
garrenlounge von Mark Budde
konnen Havanna & Co probiert
und gekauft werden. Eigens fiir
den Kulinarischen Treff gibt es
mit der ,,Questa Rey*“ aus der
Dominikanischen Republik eine
besondere Zigarre im Angebot.
Peter Henzek von der Koch-
schule Ruhrgebiet ist von An-
fang an dabei., Er weif genau,
auf was seine Kunden nicht ver-
zichten wollen: ,,Der gegrillte
Seeteufel-Spie steht natiirlich
auf unserer Karte. Neu ist der
gebratene Gefliigelspief und ein
eisgekiihltes Dessert: Pfirsich-
bowle im Waffelkorbchen mit
Tonkabohneneis“. Den Tonka-
bohnen, so weifl der Gastronom,
wird eine aphrodisierende Wir-
kung nachgesagt - wer's genau
wissen will, muss probieren.

Vito Piepoli vom Restaurant
Walkmiihle, ein Mitbegriinder
des Kulinarischen Treffs, kann

da mithalten - gibt es bei ihm

doch wie in den Vorjahren auch
frische Austern. 3000 sind be-
stellt, erfahrungsgemal heift es
schon Sonntagmittag ,,Ausver-
kauft“. Aber natiirlich bietet er
auch Neues, zum Beispiel mit
einem besonderen Dessert auf
Ricotta-Basis. Passend zum Es-
sen gibt es eine Weinauswahl.

Italienische Kiiche bietet tra-
ditionsgemaB Maurizio Fagio-
lo von Feinkost Da Nella. Sein
Klassiker ist das Vitello Tonna-
to und andere traditionelle Vor-
speisen, als Hauptspeise werden
selbstgemachte Lasagne oder
Gambas gereicht.

Fiir den -,Genuss danach®
sorgt Mark Bude.

Das Restaurant Dalaman er-
weitert das kulinarische An-
gebot um die tiirkische Kiiche.
Die Géste konnen hier zwischen
neun warmen und kalten Vor-
speisen, vier Hauptgerichten
und einem Dessert wahlen.

Rustikaler geht es beim Alten
Zollhaus Molleckens zu. Sei es
mit dem Klassiker Spanferkel-
haxerl oder der gebratenen Blut-
wurstterrine.

Mittelmeer-Kiiche hingegen

Istimmer wieder gerne dabei:
Jorg Thon vom Ratskeller.

findet man beim Restaurant
Mediterran. Das reicht von Car-
paccio, Calamari, iiber Scalop-
pina und Lammcarré bis zu Ti-
ramisu. Mediterran geht es auch
beim Restaurant Caruso zu. Fiir
den Kulinarischen Treff richtet
man hier unter anderem Riesen-
garnelen, Entenbrust, Schweine-
filet und GrieBnockerln an.

Jorg Thon vom Ratskeller hat
ebenfalls seine gefragten Spezi-
alitdten auf der Karte: Das ist
der Orangen-Dill gebeizte Lachs
und der Pfélzer Saumagen. Vom
Leibgericht von Ex-Kanzler
Kohl verkauft Thon beim Ku-
linarischen Treff erfahrungsge-
maf rund 1000 Portionen. Eine
neue Kreation ist zum Beispiel
der Sommertraum im Glas als
Dessert. Die Giste von Werners
Restaurant lieben es ebenfalls
deftig. So bekommt man wie in
den Vorjahren die Blutwurst im
Kartoffelmantel gereicht, aber
auch irische Ochsenbzckchen.

Natiirlich werden die Gis-
te auch mit reichlich ,.fliissiger
Nahrung versorgt. Das ,,Ue-
rige zapft Diisseldorfer Altund
Stauder Pils, Norbert Bellen-
baum Stauder Pils und Diebels
Alt sowie Spirituouosen und al-

koholfreie Getranke. Franky‘s
baut eine Cocktail-Lounge auf
mit alkoholischen und alko-
holfreien Cocktails. Dazu laden
Liegestiihle zum Relaxen ein.
Wer lecker isst, mochte auch
ein schones Ambiente. So wer-
den die Ruhranlagen illumi-

niert, fiir die Unterhaltung der

Giéste sorgen mobile Bands
(Programm siehe oben).

In diesem Jahr gibt es zudem
erstmals eine Kooperation mit
der Miilheimer Verkehrsgesell-
schaft (MVG) im Rahmen einer
Gourmetkarte. Hier halt man es
mit dem Motto ,,Don‘t drink and
drive” und bietet auf der Kar-
te ein Hin- und Riickfahrtticket
mit dem OPNV sowie drei Wert-
bons a 5 Euro fiir den Kulina-
rischen Treff an. Die Karte kos-
tet 14,50 Euro, somit spart man
5,40 Euro. Die Gourmetkarte ist
in den MVG-Kundencentern am
Hauptbahnhof und am Kaufhof
erhiltlich, bei der Tourist-Info
der MST am Synagogenplatz,
bei Lotto Toto Laibach in der
Neuen Mitte Broich und im Re-
al Weseler Straf3e, bei Lotto To-
to Uhlmann bei REWE auf der
Duisburger StraBe und auf der
FriedhofstraBe sowie bei Lotto
Toto Kleinebrahn im Diimp-
tener Tor am Heifeskamp.

Offnungszeiten

Der Kulinarische Treff
ladt zu folgenden Zeiten
zum Schlemmen in die
Ruhranlagen zwischen
SchloBbriicke und Wasser-
bahnhof ein:

Donnerstag, 23. Juli 16
bis 22 Uhr;

 Freitag, 24., und Sams-
tag, 25. Juli, von 12 bis 23
Uhr;

Sonntag, 26. Juli, von 12

_bis 21 Uhbr.




